


 Скляр Олена        
Броніславівна

 Дата 
народження: 
01.10.1981   

 Педагогічний 
стаж : 21 рік

 Посада : 
Майстер 
виробничого  
навчання

 Освіта : повна 
вища



Життєвий принцип

«Якими фарбами розмалюєш своє 
життя, таким воно і буде»

Педагогічне кредо 

Відкрити в кожній дитині душу 
творця.Дати їй змогу пробудитися та 
розквітнути.   

В.О. Сухомлинський



Методичне досьє

Індивідуальна творча проблема над 

якою працюю

Формування 

конкурентноспроможного

робітника через підвищення 

професійної майстерності педагогів 

в контексті сучасних технологій



Було створено Гугл Sites
для навчання та 
оцінювання знань учнів 
за який отримала
Диплом III  ступеня  за 
кращий освітній 
контент ЗП(ПТ)О
З професійної 
підгоьовки

https://workspace.google.com/intl/uk/products/sites/


Освіта

 Камянець –Подільський коледж 
харчової промисловості: 2000-2003 
р.

 Виробництво хліба,кондитерських,  
макаронних  виробів і 
харчоконцентратів

 Хмельницький національний 
університет: 2006-2009 р.

 Менеджер підприємницької 
діяльності

 Інститут професійної освіти НАПН 
України

 Педагогіка вищої школи

 2020-2022 



Сертифікати



Сертифікати



В межах співпраці Навчально-методичного центру
професійно-технічної освіти у Дніпропетровській
області з ГО «Асоціація рестораторів та готельєрів м. 
Дніпро» було проведено кулінарний on-line конкурс
рецептів «Гарбузовий Маєток 2023». У цьому конкурсі
прийняла участь та отримала
ДИПЛОМ І СТУПЕНЯ 







Практичний 

курс 

професія 

піцейоло

Підвищення професійної 
кваліфікації



Курс підвищення кваліфікації майстрів
тренерів за напрямом «Впровадження
різноманітного ,збалансованого
харчування в закладах освіти»



Гастро шоу відновлення традицій української 
кухні зв’язок спадщина історія ідентичність



Проведено обласний 
семінар з питань 
організації харчування 
«Платформа креативних 
ідей. ЗнаЇмо – чи знаємо, 
що ми їмо»



Регіональна науково-практична 
конференція
«Реалізація проєктної діяльності у 
професійному спрямуванні предметів 
загальноосвітньої підготовки в ЗП(ПТ)О»
Збірник  
тема « Проєктна діяльність у 
професійному спрямуванні уроків 
англійської мови з професії бармен»



Відновлення
стародавніх 
рецептів української 
кухні «Ведерей»



Допомога 

ветеранам війни 

та членів їх сімей



Профорієнтаційна робота



Екскурсія CB 

клуб



Виробниче
навчання
з 
Бахмутцьким
професійним
- технічним
аграрним
ліцеєм



Виробниче навчання на природі



Виробниче  

навчання 



Моніторинг якості знань 

учнів 
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Дякую за увагу


