
ДНЗ “Хмельницький центр професійно-технічної 

освіти  сфери послуг “

Муляр  Лариса

Анатоліївна

Майстер виробничого 

навчання з професії 

«Кухар, кондитер»



Відомості про майстра

Дата народження – 10.08.1966 р.

Освіта – неповна вища

Спеціальність – «Технологія приготування їжі»

Освітньо – кваліфікаційний рівень – молодший спеціаліст

Кваліфікація – технік технолог підприємств громадського 

харчування

Посада – майстер виробничого навчання з професії “Кухар, 

кондитер”

Педагогічний стаж – 12 років

Остання атестація – 2021 рік, найвищий 14  тарифний  розряд, 



Моя освіта

1983-1985н.р.- Хмельницьке професійно-технічне 

училище, управління торгівлі (кондитер 5 розряд);

1986-1991н.р - Хмельницький техникум радянської 

торгівлі (технік- технолог)



Педагогічне кредо:

«Щоб вчити та виховувати 

інших,  майстер повинен 

протягом життя вчитися і 

виховувати себе »



Науково – методична проблема 

(тема ) центру

“ Впровадження інноваційних 

педагогічних та виробничих 

технологій в навчально -

виробничий процес ”



Методична проблема методичної 

комісії

Формування конкурентоздатного 

робітника через підвищення професійної 

компетентності педагогів у контексті 

сучасних технологій.



Моя методична проблема (тема)

«Розвиток творчих 

здібностей майбутніх 

кухарів» 



Підвищення кваліфікації при 

науково - методичному центрі



Підвищення кваліфікації

“ Кухар VІ розряду ”



Підвищення кваліфікації

«Тістороб ІV розряду» «Пекар V розряду»



Методична робота

Розроблення матеріалів для створення 

кваліфікаційного центру. Розробка контрольно-

оцінювальних матеріалів для здійснення 

оцінювання з кваліфікацій: «Молодший кондитер», 

«Кондитер», «Старший кондитер» (2023р.)



Обласний семінар педагогічних працівників професій громадського 

харчування на тему «Впровадження сучасних інноваційних виробничих 

технологій при підготовці кваліфікованих робітників професій харчової 

промисловості». 

Майстер-клас «Приготування Cake to go та бенто тортів» 18 травня 

(2023р.)



Обласний семінар 

«Cult Food: як змінити харчуваня в закладах освіти» 
(Наказ №123 13.10.2021р, Наказ №125а 18.10.2021р, Наказ №126 19.10.2021р, Наказ №126а 20.10.2021р, 

Наказ №130 22.10.2021р, Наказ №134 26.10.2021р. )



ОБЛАСНИЙ КОНКУРС "КРАЩИЙ ОСВІТНІЙ 

КОНТЕНТ У ЗП(ПТ)О – 2023»

Диплом III  ступеня  за кращий освітній контент ЗП(ПТ)О

З професійної підготовки професія «Кухар 4 розряд» 
Н А К А З «29» березня 2023 р. № 10-од



Було створено Гугл Sites для навчання та оцінювання знань учнів

за який отримала

Диплом III  ступеня  за кращий освітній контент ЗП(ПТ)О

З професійної підготовки професія «Кондитер 3 розряд»

https://workspace.google.com/intl/uk/products/sites/


Відновлення

стародавніх рецептів української кухні 

“Кукурудзяний пиріг з маковою мачанкою” (2024р.)



Участь у науково-практичному семінарі: 

«Професійний розвиток педагогічних працівників закладів 

професійної освіти» 
(24 листопада 2021р)



Участь у семінарі

«Молекулярні технології ресторанної продукції як спосіб 

розширення меню» 
(Наказ №4а3 від 10 грудня 2021)



Участь у роботі 

круглого столу 

«Цифрова 

трансформація 

науки в умовах 

євроінтеграції» 
(8 листопада 2022р.)



Участь у майстер-класі

“ Приготування десерту ЧИЗКЕЙК ” 
(18.01.2023р.)



Підвищення кваліфікації за програмою 

Всеукраїнського методологічного семінару 

«Цифрові ресурси для вчительства. 

Чому принцип «що більше  - то краще» не працює?» 
(№ПК-2023/1693 16 лютого 2023р)



Участь у Х Міжнародній програмі підвищення кваліфікації керівників закладів освіти і науки, а 

також педагогічних та науково-педагогічних працівників 

«Разом із нобелівськими Лауреатами: Цінності , Досвід, Знання, Компетентності і Технології 

для Формування Спішної Особистості та Трансформації Оточуючого Світу» 

(№10 669/11 березня 2023р.)



Навчання у Центрі післядипломної освіти за сертифікатною програмою 

підвищення кваліфікації педагогічних працівників

«Тренінг креативності»
(4 грудня 2023р.)



Навчання у Центрі післядипломної освіти за сертифікатною 

програмою підвищення кваліфікації педагогічних працівників  

“ Свідоме споживання та сталий розвиток ” 
(24 лютого 2025р.)



Участь у 

семінарі 

«Розвиток 

інтелектуально

го капіталу 

закладу 

професійної 

освіти» 
(17.04.2024р.)



Мої нагороди





Участь та перемога в 

обласному конкурсі 

професійної майстерності 

серед майстрів 

виробничого навчання 

професійно-технічних 

закладів з професії  

“ Кондитер ”  
(2024р.) 



Перемога в 

обласному 

конкурсі з 

професії 

“ Кондитер ”



Майстер класи

Майстер класи для учнів шкіл:

«Приготування оздоблювальних напівфабрикатів з

тіста» 

«Приготування квітів з мастики»

«Приготування пряників до Нового року»

«Приготування пряників до Дня Закоханих»

«Приготування пряників до Великодня»

«Приготування піци»

«Приготування та оздоблення паски»





Проведення  майстер класів для учнів центру:

“Приготування тортів в стаканчиках Cake to go” (2024р.)



Виробниче 

навчання



Виробнича 

практика



Профорійнтаційна робота



Ознайомлення учнів

з закладами ресторанного обслуговування



Результати   педагогічної             

діяльності



Вірте в талант і творчі сили 

кожного учня. 

Людина – неповторна.

В. Сухомлинський



ДЯКУЮ ЗА УВАГУ !


