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Стажування:
2018 р. – ТМ “Перша
кондитерська”

Присвоєна кваліфікація тістороб 
4-го розряду, пекар 4-го 
розряду,

кондитер 5-го розряду.





 Педагогічне кредо: 

Тільки тоді, коли ми приходимо до

мети, ми розуміємо, що шлях 

був вірний





 Нові прогресивні 
технології передбачають 
продуктивну самостійну 
роботу, яка є основним 
видом навчально -
трудової діяльності учнів 
на уроці.

 Тактовно, цікавими творчими 
завданнями спонукати до 
пошуків, розвивати логічне 
мислення, дбати про 
емоційність уроку, виробляти 
в учнів уміння аналізувати 
рецептури страв та способи 
їх приготування, 
контролюючи та 
узагальнюючи якість знань 
учнів, практикувати 
найефективніші прийоми: 
взаємоконтроль та 
самоконтроль, конкурси на 
кращу страву, турніри, 
змагання.



Це метод пошуку рішень в умовній
проблемній ситуації.

Елементи ділової гри:
 розподіл за ролями,

 змагання, 

 особливі правила тощо

http://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B5%D1%82%D0%BE%D0%B4


Ділова гра застосовується як метод

активного навчання її учасників з

метою вироблення у них навичок

прийняття рішень в нестандартних

ситуаціях, а також як засіб

тестування здібностей.



 інноваційні;

 організаційно-
діяльнісні;

 імітаційні;

 дистанційні.



Елементи ділової гри можна об`єднати в шість
основних блоків:

 цілеспрямованість (для чого проводиться гра);

 об'єктивно-ситуаційний блок (що моделює);

 ігровий блок (хто грає);

 рольовий (як імітується діяльність в рамках 
одного ігрового етапу);

 блок результатів (що досягається при 
завершенні);

 теоретичний блок.



 Методична розробка уроку виробничого навчання «Бліц - турнір як приклад використання інтерактивних методів 
навчання на уроках виробничого навчання» протокол № 5 від 18.12.2018

 Методична розробка «Сучасні педагогічні технології у професійному навчанні» протокол № 9 від 10.04.2019

 Методичні рекомендації «Проведення предметних тижнів» протокол № 4 від 22.11.2019

 Методична розробка уроку виробничого навчання «Приготування напівфабрикатів з м`яса великим шматком, 
порційних і дрібношматкових» протокол № 4 від 19.11.2020

 Методична розробка відкритого  виховного  заходу «Кулінарне шоу «Поле чудес» протокол № 3 від 29.10.2019

 Методична розробка «Формування мотивації навчання в учнів професійно-технічних навчальних закладів» протокол № 
2 від 23.09.2021

 Методична розробка уроку виробничого навчання «Приготування дріжджового тіста та виробів з нього» протокол № 6 
від 11.01.2022

 Методична розробка відкритого виховного заходу «До толерантності – крок за кроком». Протокол № 6 від 3.01.2020

 Методичні рекомендації «Організація та проведення виробничої практики учнями ЗПО» протокол № 2 від 28.09.2021

 Робочий зошит для опрацювання і закріплення навчального матеріалу з виробничого навчання до вивчення теми 
«Приготування напівфабрикатів з м`яса, птиці та субпродуктів» протокол № 1 від 30.08.2018

 Щоденник проходження виробничої практики для учнів професії «»Кухар 3 розряд протокол № 4 від 27.11.2018

 Щоденник проходження виробничої практики для учнів професії «Кухар» 4 розряд протокол №7 від 21.02.2019

 Щоденник проходження виробничої практики для учнів професії «Тістороб» 2 розряд згідно нових стандартів 
підготовки кваліфікованих працівників на модульно-компетентностній основі. Протокол № 1 від 30.08.2021

 Щоденник проходження виробничої практики для учнів професії «Пекар» 2 розряд протокол №6 від 8.01.2020

 Щоденник проходження виробничої практики для учнів професії «Пекар» 3 розряд протокол № 1 від 30.08.2021

 Щоденник проходження виробничої практики для учнів професії «Кондитер» 3 розряд протокол № 8 від 24.03.2022

 Щоденник проходження виробничого навчання на виробництві  для учнів професії «Кухар» 3  розряд протокол №4 від 
27.11.2018

 Щоденник проходження виробничого навчання для учнів професії «Кухар» кваліфікація – 4 розряд Протокол № 11 від 
19.06.2019





 Розглянуто та 
рекомендовано до 
поширення в 
ЗП(ПТ)О області 
науково-
методичною 
радою НМЦ ПТО 
ПК у Хмельницькій 
області. Грудень 
2022 року.
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2018-2019н.р. 

2 курс

2019-2020н.р. 

3 курс

2020-2021н.р. 

1 курс

2021-2022 н.р. 

2 курс







 Активний учасник науково-
методичних 

конференцій













https://www.facebook.com/myata.espressobar
https://www.facebook.com/myata.espressobar
https://www.facebook.com/myata.espressobar
https://www.facebook.com/myata.espressobar
https://www.facebook.com/myata.espressobar
https://www.facebook.com/myata.espressobar





