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Моя освіта

1999-2001н.р.-Закінчила Хмельницький 

гумонітарно-педагогічний інститут

2011-2013н.р.-Хмельницький торговельно-

економічний коледж

2015- н.р. закінчила  Хмельницький 

торговельно- економічний інститут  



 У 2023 рік 
закінчила 
Національну 
академію 
педагогічних 
наук України 
Інститут 
професійної 
освіти 



- Учитись важко, а учити ще 
важче.

Але не мусиш зупинятись  ти.
Як учням віддаєш усе 

найкраще, то й сам сягнеш 
нової висоти

Моє педагогічне  кредо 



- Віддай людині крихітку себе.

За це душа поповнюється 
світлом.

Життєве кредо 



 “Впровадження інноваційний 
педагогічних та виробничих 

технологій  в

навчально - виробничий процес”

Науково – методична проблема 
центру



Формування 
конкурентоздатного 

робітника через підвищення 
професійної 

компетентності педагогів у 
контексті сучасних 

технологій

Методична проблема



Педагогічні технології та 
сучасний урок: методика 

проведення і 
результативність

Індивідуальна проблема



Мої нагороди



Курси підвищення кваліфікації
«Майстер ресторанного 

обслуговування»



Виступ на конференції Готельно-ресторанний 
сервіс та регіональна кухня поділля 



Становлення професійної освіти на Поділлі



Курси на платформі 
prometeus.org.ua





Науково-прапктичний семінар



Курси на платформі 
prometeus.org.ua



Написання статті на конференцію Готельно-
ресторанний сервіс та регіональна кухня поділля



Неформальна освіта 



Участь у вебінарі для педагогічних 
працівників 9 лютого 2023р



Міжнародний сертифікат 
11 березня 2023



Електронний контент



В межах співпраці Навчально-методичного центру професійно-технічної 
освіти у Дніпропертровській області з ГО «Асоціація ресторанів та 

готелів м.Дніпро» було проведено кулірарний  on-Line конкурс рецептів 
«Гарбузовий маєток 2023» У цьому конкурсі прийняла участь



Участь у роботі XIIМіжнародній науково-
практичній конференції 19-20 жовтня 2023р





20 грудня 2023
Обласний практичний 

форум: 
Жива Українська кухня



Семінар :
Інновації професій з харчової промисловості та РГ

Приготвання : «Пінниківта манників» 



Семінар : Інновації професій з харчової 
промисловості та ресторанного господарства

18 травня 2023
Приготування Вафель 



Участь у семінар: «Інновації професій 
харчової промисловості»



Підвищення кваліфікації



12 квітня 2023р. Прийняла участь у VII Міжвузівській науково-практичні 
конференції «Готельно-ресторанний сервіс та регіональна кухня Поділля»  : 

«Екоготелі як інноваційний напрямок готельної індустрії».



12 квітня 2024р. Прийняла участь у VII Міжвузівській науково-практичні 
конференції «Готельно-ресторанний сервіс та регіональна кухня 

Поділля» : «Формування інформаційно-комунікаційної компетентності 
майбутніх кваліфікованих фахівців сфери обслуговування.



Пройшла навчання у Центрі післядипломної 
освіти 



Контент : «Приготування порційних напівфабрикатів з 
м’яса»

Диплом III СТУПЕНЯ 12 липня 2024р



 ІНСТИТУТ ПРОФЕСІЙНОЇ ОСВІТИ

Взяти участь у роботі ХІХ Всеукраїнської науково-
практичної(звітної) конференції «Розвиток
професійної освіти в умовах війни, повоєнного
відновлення та євроінтеграції України», яка 
відбудеться 27-28 березня 2025 року в

 Інституті професійної освіти НАПН України.

Стаття: «Розвиток цифрової компетентності у 
майбутніх кваліфікованих робітників сфери 
обслуговування»

НАЦІОНАЛЬНА АКАДЕМІЯ ПЕДАГОГІЧНИХ НАУК УКРАЇНИ



9-11 листопада «Курси баріста»



Майстер- класи





Відновлення
стародавніх рецептів української кухні «Ведерей» 

Приготуввння Мазуриків



Обмін досвіду для гостей з Бахмута 
Приготування супів пюре  та крем супів



Приготування крем-супу та 
супів-пюре



Обмін досвіду



Участь у круглих столах



Виступи на методичних  комісіях
на тему:Новітні технології проведення сучасного уроку

виробничого навчання



Майстер- класи профорієнтація



Майстер- класи







Профорієнтаційна робота



Виробниче навчання



Виробниче навчавння



Наші будні





Результат педагогічної 
діяльності



ДЯКУЮ  ЗА  
УВАГУ!!!!

“Якщо, ви вдало виберете професію 
і вкладете в неї всю свою душу, то 

щастя саме відшукає вас”.


