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ЗАГАЛЬНІ ВІДОМОСТІ

ВЕРЖИКОВСЬКА 

ОЛЕНА ВОЛОДИМИРIВНА
МАЙСТЕР ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ

РІК ПОПЕРЕДНЬОЇ  АТЕСТАЦІЇ 2018

ВІДПОВІДНІСТЬ РАНІШЕ 

ВСТАНОВЛЕНОМУ

14 ТАРИФНОГО РОЗРЯДУ ТА РАНІШЕ 

ПРИСВОЄНОМУ 

ПЕДАГОГIЧНОМУ ЗВАННЮ

“МАЙСТЕР ВИРОБНИЧОГО НАВЧАННЯ  

І-ОЇ КАТЕГОРІЇ”

ПЕДАГОГІЧНИЙ СТАЖ – 25 РОКІВ



ПЕДОГІЧНЕ КРЕДО:

“УЧІТЕСЬ, ЧИТАЙТЕ,

І ЧУЖОМУ НАУЧАЙТЕСЬ,

Й СВОГО НЕ ЦУРАЙТЕСЬ”

Т.Г. ШЕВЧЕНКО



Актуальність досвіду:

Першочерговим завданням сучасної

освіти є формування повноцінного,

високоосвіченого інтелектуального

фахівця, а саме гуманістичне

спрямування забезпечує реалізацію цієї

мети.

Суть   і   зміст    досвіду:

«Шляхи, фактори,  умови   і  

методи виховання гуманістичної 

спрямованості  учнів в 

професійно-технічних                                

навчальних   закладах»



ВСТУПНІ КРОКИ ДО ПЕДАГОГІЧНОЇ ДІЯЛЬНОСТІ

Калужський технікум харчової 

промисловості

Київський педагогічний коледж

ім. Антона Макаренка 



ДОКУМЕНТ ПРО ПІДВИЩЕННЯ КВАЛІФІКАЦІЇ

Науково – методичний центр професійно – технічної освіти та підвищення 

кваліфікації інженерно – педагогічних працівників у Хмельницькій 

області, 2023  рік свідоцтво № ПК 22771726/004075-23



СТАЖУВАННЯ

СВІДОЦТВО 

ТІСТОРОБ 4 РОЗРЯДУ, 2019 Р. КУХАР 5 РОЗРЯДУ, 2020Р.,

КОНДИТЕР 4 РОЗРЯДУ, 2021Р., ПЕКАР 5 РОЗРЯДУ, 2022Р.



ОСОБИСТІ ДОСЯГНЕННЯ



ОСОБИСТІ ДОСЯГНЕННЯ



ОСОБИСТІ ДОСЯГНЕННЯ



Всеукраїнські сертифікати, 2020-2022







Досягнення учнів
Турта Богдан

ІІ місце в ІV

Інтернаціональному конкурсі  

“BestCookFest”, 2019

Турта Богдан

І місце в І етапі 

Всеукраїнського конкурсу  

“WorldSkillsUkraine”, 2019



НАУКОВО-МЕТОДИЧНА ДІЯЛЬНІСТЬ

Робочий зошит для опрацювання i

засвоєння навчального матерiалу 

Професiя “Кондитер”, 2019 р.

Методичний посібник на тему: 

«Приготування страв з круп, 

макаронних виробiв та бобових», 2021р.



Навчальний посiбник 

Приготуваня супiв 

Професiя “Кухар», 2020р.

Методична розробка уроку на тему: 

«Приготування напiвфабрикатiв

з ciльскогосподарської птицi», 2018 р.

НАУКОВО-МЕТОДИЧНА ДІЯЛЬНІСТЬ



Методичний розробка на тему :

«Страви з картоплi», 2018 р.

Робочий зошит для

опрацювання і закріплення

навчального матеріалу.

Професія кухар ІІІ розряду,

2019 р.

НАУКОВО-МЕТОДИЧНА ДІЯЛЬНІСТЬ



Майстер клас на тему

“Ростбіф класичний”,

2018 р.

Щоденник виробничої практики  

з професії кондитер ІІІ розряду, 

2019 р.

НАУКОВО-МЕТОДИЧНА ДІЯЛЬНІСТЬ



Навчальний посібник 

“Приготування страв з овочів”, 

2021р.

Робочий зошит для опрацювання 

і закріплення навчального 

матеріалу. 

Професія “Кухар”, 2020 р.

НАУКОВО-МЕТОДИЧНА ДІЯЛЬНІСТЬ



Майстер-клас на тему : 

«Приготування 

Велінгтонна», 2020р.

Майстер-клас на тему : 

«Приготування десерту 

Гранітте», 2019 р.

ПРОВЕДЕННЯ МАЙСТЕР-КЛАСІВ



Уроки виробничого навчання проводяться у формі 

семінарів, майстер-класів, з допомогою навчальних 

фільмів



Майстер – клас на тему: “Приготуваня десерту 

Граніте та декору з Ізомальту”, 2019 р.



Майстер – клас на тему: “Приготування 

Велінгтона”, 2020р.



Участь у конкурсі професійної майстерності серед учнів  з 

професії“ Кухар ”, 2018р.



Спортивні досягнення здобувачів освіти



Проведений майстер-клас з розпису пряників 

для учнів шкіл міста



Проведення кваліфікаційних робіт



Виховна година на тему:  

«Україна – мій рідний край», 2018р.
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