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Візитна картка

• Посада–майстер виробничого навчання з професій:«Кухар,офіціант, бармен»

• Педагогічний стаж роботи – 16 років

• Освіта:  повна вища , Національний університет харчових технологій

• Результат попередньої атестації – 21.04.2021р. підтвердження раніше

встановленого найвищого тарифного розряду (14 )

• Підвищення кваліфікації на посаді майстра в/н : НМЦ ПТО КП у

Хмельницькій області, 11.03.2020р

• Робітничі розряди : Кухар 5 розряд, Офіціант 5 розряд, Тістороб 4 розряд ,

Майстер ресторанного обслуговування 5 розряд



Підвищення кваліфікації :
НМЦ ПТО ПК  у Хмельницькій області

(11 березня 2020р.)



Робітни
чі

розряди



Методична проблема центру

Методична проблема методичної комісії викладачів 

та майстрів в/н професій харчової промисловості та 

ресторанного господарства«Формування конкурентноспроможного робітника 

через підвищення професійної майстерності 
педагогів в контексті сучасних технологій»



Працюю над методичною 
проблемою

Використання  цифрових технологій при проведенні 

уроків виробничого навчання»



ФОРМУВАТИ ТВОРЧИЙ ІНТЕРЕС ДО ОБРАНОЇ

ПРОФЕСІЇ;

 РОЗВИВАТИ СМІЛИВІСТЬ,ВИНАХІДЛИВІСТЬ;

ПРОФЕСІЙНІ НАВИКИ ТА УМІННЯ;

СТВОРЮВАТИ УМОВИ, ЯКІ ЗАБЕЗПЕЧУЮТЬ

УСПІХ У ПРОФЕСІЙНІЙ ДІЯЛЬНОСТІ

ЗДОБУВАЧІВ ОСВІТИ



Впровадження цифрових технологій
на уроках виробничого навчання 

Цифрові технології сприяють не тільки розвитку 
самостійності, творчих здібностей здобувачів освіти, їх 

застосування дозволяє змінити саму технологію надання 
освітніх послуг, зробити уроки виробничого навчання 

більш наочними і цікавими



Кращий освітній контент
РН 5. Обробляти м’ясо, субпродукти, птицю, 

дичину та готувати напівфабрикати з них



На уроках виробничого навчання широко
використовую цифрові технології



Розробки дидактичних матеріалів
до уроків виробничого навчання

Створення інновацій – процес
творчий, що відповідає умовам пошуку
нового оригінального,оптимального.

Постійно працюю над поповненням та
удосконаленням КМЗ своїх уроків: розробкою
інструкційних та інструкційно-технологічних
карт, структурно-логічних схем, карток-
завдань, критеріїв оцінювання досягнень
здобувачів освіти, які використовую на уроках
виробничого навчання.



Електронний навчально-
методичний посібник

«Впровадження інноваційних
технологій у підготовку

кваліфікованих робітників» 

Методична розробка уроку виробничого
навчання з використанням цифрового

сервісу Genially

За компетентністю ОФ 3.1.5. Здійснення
попередньої сервіровки столів. 

Професія "Офіціант" "



Участь в обласному 
семінарі

«Cult Food: як
змінити харчування в 

закладах освіти»
Наказ № 130 від

22.10.2021р., 
Наказ №131 від

23.10.2021р.,
Наказ № 132 від

25.10.2021 р, 
Наказ № 134 від

26.10.2021 р



Проведення 
майстер –

класу по темі :
«Приготування

страв та
борошняних

виробів» 
для кухарів
харчоблоків

освітніх
навчальних

закладів



Керівник робіт в 
обласному заочному 

відеоконкурсі
«Моя професія

найкраща» серед учнів
закладів професійної

(професійно-технічної) 
освіти у Хмельницькій

області - ДИПЛОМ II 
СТУПЕНЯ Наказ №177-

од 
від 18.06.2021р 



Наказ №177-од від 18.06.2021р



Проведення 
майстер-класу 

«Приготування десер
ту «Чізкейк» 

для педагогічних 
працівників центру 

18. 01. 2023 р. Наказ № 1



ЧЛЕН РОБОЧОЇ ГРУПИ З РОЗРОБЛЕННЯ  ПРОЄКТУ 
ДЕРЖАВНОГО ОСВІТНЬОГО СТАНДАРТУ

З ПРОФЕСІЇ5123 «ОФІЦІАНТ»

• Засідання всеукраїнської робочої групи 25 квітня 2023 року,

• 23 травня 2023 року у режимі online.



Набув чинності новий освітній стандарт
за професією "Офіціант



ПІДВИЩЕННЯ ПРОФЕСІЙНОЇ МАЙСТЕРНОСТІ



ПІДВИЩЕННЯ ЦИФРОВИХ 
КОМПЕТЕНТНОСТЕЙ 



Навчання у Центрі післядипломної освіти Хмельницького

національного університету за сертифікатною програмою

підвищення кваліфікації педагогічних працівників

«Створення електронного портфоліо педагога: платформи PADLET 

та WAKELET» 

20 листопада 2023 р. – 01 грудня 2023 р.

Обсяг: 1 кредит ЄКТС/30 годин.



Підвищення кваліфікації за курсом

«Педагогічні інновації та технології в

освітньому процесі сучасногозакладу освіти» 

7-14 грудня 2023 року

Обсягом 30 год.



Участь у всеукраїнському кулінарному on-line конкурсі 
рецептів «Гарбузовий Маєток 2023» з ГО «Асоціація 

рестораторів та готельєрів
м. Дніпро у Дніпропетровській області – Диплом III 

ступеня

III Призове місце



Обласний конкурс «Кращий освітній контент 
у ЗП(ПТ)О – 2023»

Н А К А З «29» березня 2023 р. № 10-од

ДИПЛОМ І СТУПЕНЯ

Авторський колектив

(БАГАН Людмила Станіславівна,

БУРЦЕВА Тетяна Миколаївна,

БЕДЖИК Наталія Францівна,

ВОЛОШИНА Наталія Миколаївна, 

ГОРПИНИЧ Світлана Олександрівна,

ЗЕЛІНСЬКА Майя Олександрівна,

МАЛЬОВАНА Оксана Сергіївна, 

МУЛЯР Лариса Анатоліївна, 

ХОМЮК Ганна Іванівна)



ОБЛАСНИЙ  СЕМІНАР ПЕДАГОГІЧНИХ ПРАЦІВНИКІВ ПРОФЕСІЙ 
ГРОМАДСЬКОГО ХАРЧУВАННЯ НА ТЕМУ: «ВПРОВАДЖЕННЯ СУЧАСНИХ 

ІННОВАЦІЙНИХ ВИРОБНИЧИХ ТЕХНОЛОГІЙ ПРИ ПІДГОТОВЦІ 
КВАЛІФІКОВАНИХ РОБІТНИКІВ ПРОФЕСІЙ ХАРЧОВОЇ ПРОМИСЛОВОСТІ» 

18 травня 2023 року 

ТЕМА ВИСТУПУ
«Приготування страв з 

використанням Thermomix»

для учасників обласного 

семінару



Всеукраїнський кулінарний захід

Creative Chefs Summit 2023: «МРІЯ.

Сила візії»27 листопада 2023

Бурцева Т. М., Горпинич С. О., Хомюк Г. І.



Обласний практичний 
форум 

«Жива українська
кухня» 20.12.2023 р. 



Проведення майстер-
класу для учасників 

обласного  практичного 
форуму 

«Жива українська
кухня» 

Приготування книдлів



VIII Міжвузівська науково-практична конференція
«Готельно-ресторанний сервіс та регіональна

кухня Поділля» (2024 р.)
 

УКРАЇНСЬКИЙ 

КУЛІНАРНИЙ СОЮЗ 

 

ПОДІЛЬСЬКА ГІЛЬДІЯ 

КУЛІНАРІВ 

 Напрямок :Сучасні технології підготовки фаїхівців для 

сфери гостинності 

Подані тези «Методика 

підготовки та проведення 

обласного семінару в ЗП(ПТ)О



Рівень навчальних досягнень здобувачів 
освіти 

з виробничого навчання за 2021-2024 н.р.
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Щоб мати право вчити інших, 
потрібно постійно вчитися самому

Будь 

завжди

на висоті

Іди в 
ногу 

з часом

Ніколи не 
зупиняйся

на 
досягнутому

Твори 
власне 

життя сам



ДЯКУЮ ЗА УВАГУ!


